附件3
不合格项目说明

一、菌落总数
菌落总数是判定食品被细菌污染的程度及反映食品的新鲜程度和卫生状况的重要微生物指标之一，其卫生学意义一是食品清洁状态的标志，用于监督食品的清洁状态，许多食品标准都规定了食品菌落总数指标，以其作为控制食品污染的容许程度；二是预测食品的耐保藏期限，即利用食品中细菌数量作为评定食品腐败变质程度（或新鲜度）的指标。

菌落总数不合格原因可能是企业未按照要求严格控制生产加工过程的卫生条件，或者产品的加工原材料或包装材料受到污染、包装容器清洗消毒不到位，还有可能是产品包装密封不严、有灭菌工艺的产品灭菌不彻底、储运条件控制不当等。

二、噻虫胺

噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，对姜蛆等有较好防效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）中规定，噻虫胺在姜、甜椒、菜豆中的最大残留限量值为0.2、0.05、0.01mg/kg。姜、甜椒、菜豆中噻虫胺残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。

三、乙酰甲胺磷
乙酰甲胺磷是一种缓效型杀虫剂，适用于多种作物防治害虫，但自2019年8月1日起，禁止在蔬菜、瓜果、茶叶、菌类和中草药材作物上使用。根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）中规定，乙酰甲胺磷在火龙果、茄子、菜豆、食荚豌豆中的最大残留限量值为0.02mg/kg。乙酰甲胺磷在火龙果、茄子、菜豆、食荚豌豆中的不合格的原因是可能是农药使用不当、未遵守采摘间隔期规定、原料储存不当或经营户进货查验不到位等。
四、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯

氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯是拟除虫菊酯类杀虫、杀螨剂，杀虫谱广，活性较高，药效迅速，适用于花生、大豆、棉花、果树、蔬菜的害虫。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2026）中规定，氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯在荔枝、葱中的残留限量值为0.1 、0.2mg/kg。造成水果蔬菜中氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯不合格的原因可能是农业种植者在种植过程中未考虑农药的半衰期，超量施用农药或休药期不足所致。

五、毒死蜱
毒死蜱是一种硫代磷酸酯类有机磷杀虫、杀螨剂，具有良好的触杀、胃毒和熏蒸作用。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用毒死蜱残留超标的食品，可能对人体健康有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2026）中规定，毒死蜱在大白菜、马铃薯中的最大残留限量值为0.02mg/kg。蔬菜中毒死蜱残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害而违规使用。
六、恩诺沙星

恩诺沙星属于第三代氟喹诺酮类药物，是一类人工合成的广谱抗菌药，用于治疗动物的皮肤感染、呼吸道感染等。《食品安全国家标准食品中兽药最大残留限量》（GB 31650-2019）中规定，恩诺沙星可用于牛、羊、猪、兔、禽等食用畜禽及其他动物，在牛肉中的最大残留限量为100μg/kg。长期食用恩诺沙星残留超标的食品，可能在人体中蓄积，对人体健康有一定影响，还可能使人体产生耐药性菌株。

七、吡唑醚菌酯

吡唑醚菌酯，又称唑菌胺酯、百克敏，为新型广谱杀菌剂，线粒体呼吸抑制剂，是甲氧基丙烯酸酯类杀菌剂之一，具有保护、治疗、叶片渗透传导作用。吡唑醚菌酯通过抑制孢子萌发和菌丝生长而发挥药效，具有保护、治疗、叶片渗透传导作用。但是对水生生物毒性极高，过量使用的吡唑醚菌酯转移到水塘等环境中会造成鱼虾等水生生物死亡。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）中规定，吡唑醚菌酯在芒果中的限量值为0.05mg/kg。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用吡唑醚菌酯超标的食品，对人体健康有一定影响。
八、丙环唑

丙环唑是一种广泛应用于农业生产中的杀真菌剂，能有效控制多种作物病害。然而，其残留在食品中会对人体造成危害，长期摄入可能引起肝脏、肾脏等多个器官损伤，甚至导致癌症等严重疾病。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》GB 2763-2026中规定，葱中丙环唑残留的限量标准为0.5mg/kg。造成原因是农民应严格按照使用说明书使用农药，遵守安全间隔期。在食品加工过程中，也应采取合适的方法去除丙环唑残留。

九、联苯菊酯
联苯菊醋是一种杀虫谱广、作用迅速，在土壤中不移动，对环境较为安全，残效期较长的拟除虫菊醋类杀虫剂。具有触杀、胃毒作用，无内吸、熏蒸作用。《 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》(GB 2763-2026)中规定橙中联苯菊酷残留限量为不得超过 0.15 mg/kg。长期接触可能对人体神经、生殖及免疫系统等产生危害。

十、噻虫嗪

噻虫嗪是烟碱类杀虫剂，具有胃毒、触杀和内吸作用，对蚜虫、蛴螬等有较好防效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫嗪超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2026）中规定，噻虫嗪在葱中的最大残留限量值为0.3mg/kg。蔬菜水果中噻虫嗪残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。

十一、烯酰吗啉
烯酰吗啉是一种具有良好保护性能和抗芽孢形成的内吸性杀菌剂，对卵菌纲真菌具有杀灭作用。经口毒性低，无明显中毒症状，且尚未见中毒报道。《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB2763—2026）中规定，烯酰吗啉在食荚豌豆中的最大残留限量为0.15mg/kg。食荚豌豆中烯酰吗啉残留量超标的原因可能是种植者为加强防病效果超量使用农药，也可能是未严格按照农药安全间隔期，提前采收农作物。

十二、水胺硫磷

水胺硫磷属于胆碱酯酶抑制剂，具有触杀和胃毒作用，是一种广谱性有机磷类杀虫、杀螨剂，兼有杀卵作用。水胺硫磷为高毒农药，禁止用于果、菜、烟、茶、中草药植物上。食用少量含有水胺硫磷的食品一般不会导致急性中毒，但长期食用水胺硫磷超标的食品，对人体健康有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2026）中规定，水胺硫磷在葱中的最大残留限量值为0.05mg/kg。蔬菜水果中水胺硫磷超标的原因，可能是为快速控制病情加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售时产品中的药物残留量未降解至标准限量值以下。

十三、除虫脲
除虫脲属苯甲酰脲类杀虫剂，非内吸性昆虫生长调节剂，具有触杀和胃毒作用，在昆虫蜕皮或者卵的孵化时起效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用除虫脲超标的食品，对人体健康有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）中规定，除虫脲在荔枝中的最大残留限量值为0.5mg/kg。

十四、苯醚甲环唑

苯醚甲环唑属三唑类农药，为内吸性杀菌剂，广泛用于果树、蔬菜，防治黑星病，黑痘病、白腐病、斑点落叶病、白粉病、褐斑病、锈病、条锈病、赤霉病等。苯醚甲环唑用于防治柑橘上炭疽病，半衰期为7.96～12.65天。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用苯醚甲环唑超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）中规定：苯醚甲环唑在橙中的最大残留限量值为0.2mg/kg。水果中苯醚甲环唑残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。

十五、戊唑醇

戊唑醇是一种具有保护、治疗和铲除作用的内吸性杀菌剂，对芒果炭疽病等有较好防效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用戊唑醇超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2026）中规定，戊唑醇在葱中的最大残留限量值为0.5mg/kg。葱中戊唑醇残留量超标的原因，可能是为快速控制病情，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
十六、啶虫脒 

啶虫脒又称莫比郎、金世纪、吡虫清、乙虫脒，为氯化烟碱 吡啶类化合物，是一种新型广谱低毒杀虫剂。常用于蔬菜、瓜类、 小麦、水稻的蚜虫、粉虱、菜蛾等病虫害，该杀虫剂具有触杀、 胃毒和较强的渗透作用，药效快、用量少、持效期长的特点。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2026） 中规定，普通白菜中啶虫脒的最大残留限量为1mg/kg。 造成啶虫脒超标的原因可能是：菜农对使用农药的安全间隔 期不了解，从而违规使用或滥用农药，导致啶虫脒残留量超标。或为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标

十七、甲胺磷 

甲胺磷(Methamidophos)，是一种有机磷化合物，通常用作农药，在台湾的商品名为达马松、在中国大陆的商品名为多灭灵。由于毒性强，在日本等部分国家已禁用，中国大陆从2008年起亦公告停止生产及使用。甲胺磷为白色针状结晶。熔点为44.5℃，蒸气压为0.4Pa(30℃)。易溶于水;醇，较易溶于氯仿，苯，醚，在甲苯;二甲苯中的溶解度不超过10%。在弱酸;弱碱介质中水解不快，在强碱性溶液中易水解。在100℃以上，随温度升高而加快分解，150℃以上全部分解。甲胺磷是一种高效有机磷杀虫剂，杀虫范围广。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2026）中规定，甲胺磷在食荚豌豆中的最大残留限量值为0.05mg/kg。蔬菜中甲胺磷残留量超标的原因，可能是为快速控制病情，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
