附件3
不合格项目说明

一、二氧化硫残留量(以SO₂计)
[bookmark: _GoBack]二氧化硫作为常用的漂白剂和防腐剂，合理使用时能有效抑制食品褐变和微生物繁殖。但若残留量超标，则可能对人体健康造成不良影响。过量摄入二氧化硫可能刺激呼吸道，引起咳嗽、咽喉肿痛等反应，还会影响消化系统，导致恶心、呕吐或腹泻。长期摄入可能在体内转化为亚硫酸盐，影响钙吸收，并增加肝脏和肾脏的代谢负担。本次二氧化硫残留量超标，可能是生产过程中原料控制不严、添加剂超量使用或工艺操作不当。
二、镉（以Cd计） 
镉（以Cd计）是一种蓄积性的重金属元素。长期食用镉（以Cd计）超标的食品，可能对肾脏、肝脏和骨骼造成损害，还可能影响免疫系统。镉超标的原因，可能是其生长过程中富集了环境中的镉元素。
三、食用色素（日落黄、胭脂红）
日落黄和胭脂红是人工合成的着色剂，具有色泽鲜艳、稳定性好、成本低廉等特点。根据我国《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）规定，日落黄和胭脂红不允许在熟肉制品（包括烤鸭）中使用。在烤鸭等餐饮食品中违规添加的主要目的是改善色泽、掩盖品质缺陷。长期或大量摄入违规添加的合成着色剂可能带来过敏反应和加重肝肾负担。

