附件3
不合格项目说明

一、二氧化硫残留量(以SO₂计)
二氧化硫作为常用的漂白剂和防腐剂，合理使用时能有效抑制食品褐变和微生物繁殖。但若残留量超标，则可能对人体健康造成不良影响。过量摄入二氧化硫可能刺激呼吸道，引起咳嗽、咽喉肿痛等反应，还会影响消化系统，导致恶心、呕吐或腹泻。长期摄入可能在体内转化为亚硫酸盐，影响钙吸收，并增加肝脏和肾脏的代谢负担。本次二氧化硫残留量超标，可能是生产过程中原料控制不严、添加剂超量使用或工艺操作不当。
二、大肠菌群
[bookmark: _GoBack]大肠菌群是评价食品卫生质量的重要指示菌，其超标通常提示食品受到人或温血动物肠道污染，或生产环节的卫生控制存在缺陷。食用大肠菌群超标的食品，可能意味着存在肠道致病菌（如沙门氏菌、致病性大肠杆菌）污染的风险，容易引起急性肠胃炎，出现腹泻、呕吐等症状。本次检测中大肠菌群超标，说明产品在加工、包装或储存过程中可能受到人员、环境或器具的污染。
