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[bookmark: _Toc63413200][bookmark: BookMark1]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由汕尾市市场监督管理局提出并归口。
[bookmark: OLE_LINK4]本文件起草单位：广东中荣农业有限公司、海丰县供销果蔬加工厂、汕尾市农业科学院、海丰县中荣职业培训学校。
本文件主要起草人：王天平、余少情、何浩、郭晓添、张景欣、郑伟青。
DB 4415/T 6—2021
DB 4415/T 6—2021
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地理标志产品  虎噉金针菜
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc54883662][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc54883705][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc54883693][bookmark: _Toc63350156][bookmark: _Toc63413201]范围
[bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc17233326]本文件规定了虎噉金针菜的地理标志产品保护范围、生产技术要求、收获、加工、质量要求、检验规则、标签、标志、包装、运输与贮存。 
本文件适用于原国家质量监督检验检疫总局2011年第14号公告批准保护的虎噉金针菜。
[bookmark: _Toc63350157][bookmark: _Toc54883694][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc63413202][bookmark: _Toc54883663][bookmark: _Toc54883706][bookmark: _Toc26986531]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191　包装储运图示标志
GB 2762　食品安全国家标准 食品中污染物限量
[bookmark: OLE_LINK6]GB 2763　食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB 28050　食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
GB 5009.3　食品安全国家标准 食品中水分的测定
[bookmark: OLE_LINK1]GB/T 5009.10　植物类食品中粗纤维的测定
GB 7718　食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB/T 17924　地理标志产品标准通用要求
JJF 1070　定量包装商品净含量计量检验规则
NY/T 896　绿色食品 产品抽样准则
国家质量监督检验检疫总局令（2005）第75号　定量包装商品计量监督管理办法
[bookmark: _Toc63350158][bookmark: _Toc54883664][bookmark: _Toc54883695][bookmark: _Toc54883707][bookmark: _Toc63413203]术语和定义
[bookmark: _Toc26986532]本文件没有需要界定的术语和定义。
[bookmark: _Toc54883665][bookmark: _Toc54883708][bookmark: _Toc63350159][bookmark: _Toc63413204][bookmark: _Toc54883696]地理标志产品保护范围
虎噉金针菜地理标志产品保护范围为广东省海丰县虎噉村、下寨村、石山村、松林村、双河村、双圳村、双新村7个村现辖行政区域，即东经115°18′45″～115°23′30″,北纬23°5′00″～23°10′00″。见附录A。
[bookmark: _Toc54883698][bookmark: _Toc63350160][bookmark: _Toc63413205][bookmark: _Toc54883669][bookmark: _Toc54883710]生产技术要求
[bookmark: _Toc63413206][bookmark: _Toc54883699][bookmark: _Toc63350161][bookmark: _Toc54883672][bookmark: _Toc54883711]5.1 品种
本地原生品种。
5.2 立地条件
土壤类型为砂质土，土壤pH值5.0至6.0，土壤有机质含量≥1.5%，耕翻深度≥20cm。
5.3 栽培管理
5.3.1 种苗繁殖
为分株繁殖。
5.3.2 栽植时间
每年的9月～10月进行栽植，即当年花蕾采收完毕至秋苗萌芽前。
5.3.3 栽植密度
单行定植，每公顷栽≤45000株；双行定植，每公顷栽≤60000株。
5.3.4 施肥
以基肥为主，植前整地时，每667 m2施有机肥料（优质农家肥或商品有机肥）≥1000kg。追肥每667 m2施麸饼肥50 kg～100 kg,以沤制腐熟的水肥淋施为佳，或施三元复合肥25 kg～50 kg。
收获
于花蕾发育饱满，有光泽、呈深黄色，顶端紫绿色点褪去，蕾苞未开裂前采摘。宜在晴天上午8时前采摘完毕，以上午6时采摘为最佳，如遇阴雨天应于下午4时后采摘。
加工
加工程序：花蕾采收（采收后3h内蒸制）→蒸制（时间5min～7min，厚度5cm～7cm）→干燥（阳光晒干或热风烘干，烘干温度70℃～80℃）→包装。 
质量要求
[bookmark: _Toc54883673]感官要求
花瓣肉质肥厚，色泽浅黄或金黄，条身紧实粗壮，条色均匀，有光泽，无青条干菜。香味浓郁，无酸味。
[bookmark: _Toc54883675]理化指标
理化指标应符合表1的要求。
理化指标
	项    目
	指    标

	水分，%                     ≤
	15

	粗纤维， %                  ≤
	 6.5


安全指标
安全指标应符合GB 2762、GB 2763的相关规定。
净含量允差
净含量允差应符合国家质量监督检验检疫总局令（2005）第75号的规定。
[bookmark: _Toc63413207][bookmark: _Toc54883712][bookmark: _Toc63350162][bookmark: _Toc54883700][bookmark: _Toc54883677]试验方法
[bookmark: _Toc54883678]感官指标
在样品中取一小袋，去除包装，置于清洁、卫生的白瓷盘中，通过人的肉眼、嗅觉进行品评。
[bookmark: _Toc54883680]理化指标
水分
按GB 5009.3的规定执行。
粗纤维
按GB/T 5009.10的规定执行。
安全指标
按GB 2762和GB 2763的规定执行。
净含量
按JJF 1070的规定执行。
[bookmark: _Toc63413208][bookmark: _Toc54883682][bookmark: _Toc54883713][bookmark: _Toc63350163][bookmark: _Toc54883701]检验规则
[bookmark: _Toc54883685][bookmark: _Toc54883684]组批
同一产地、同一加工厂、同一包装日期的产品作为一个检验批次。
抽样方法
按每批次随机抽取，并将抽取的样品放置于清洁、干净的铺垫物上。抽样数量和方法按NY/T 896执行。
出厂检验
每批产品交收前都应进行出厂检验，出厂检验由生产企业质量检验部门进行。检验项目为：感官指标、水分、净含量。经检验合格的产品发放合格证，产品凭检验合格证入库或交付市场销售。 
[bookmark: _Toc54883686]型式检验
型式检验的项目包括技术要求中的全部项目，正常生产每半年进行一次型式检验，有下列情况之一时，也应进行型式检验。
a) 产品定型投产时；
b) 正常生产时，生产环境变化或工艺有较大改变，可能影响到产品质量时；
c) 出厂检验结果与上次型式检验有较大差异时；
d) 停产三个月以上，恢复生产时；
e) 国家食品安全监督机构提出要求时。
判定规则
检验结果都符合本标准的要求时，判定该批产品为合格。
检验结果中除安全指标外有一项不合格项时，允许加倍抽样复检不合格项目，按复检结果对该批产品进行判定。
检验结果中如安全指标有一项不合格或其他项目有两项以上不合格时，不得复检，判定该次型式检验不合格。
标签、标志、包装、运输与贮存
标签、标志
标签内容应符合GB 7718、GB 28050、GB/T 17924的规定。标签应标明产品名称、生产日期、保质期、执行标准号、食品生产许可证编号、生产者名称及地址、产地、联系方式、储藏方法或储藏条件等内容。
地理标志产品专用标志使用应符合《地理标志专用标志使用管理办法（试行）》的要求，地理标志产品保护范围内的生产者获得批准的，可在其生产的地理标志产品上使用地理标志产品专用标志。
外包装标志应符合 GB/T 191的规定。
包装
包装场地应通风、干燥、卫生、无毒、无霉等异味。
包装容器封口应严密牢固，不得出现破损等现象。
[bookmark: _Toc54883691][bookmark: _Toc54883690]运输
运输工具应符合食品卫生要求，不得与有毒、有害、有污染、有异味等物品混装、混载。
运输时应有防雨、防晒、防潮等措施，装卸时应轻拿轻放。
贮存
产品应存放在通风、清洁、阴凉、干燥的仓库中，存放应离墙、离地应≥15cm，不得露天堆放。不得与有毒、易污染、有异味、潮湿的物品同仓贮存。 
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[bookmark: _Toc63413210]
（资料性）
地理标志产品 虎噉金针菜保护范围
地理标志产品 虎噉金针菜保护范围见图A.1
[image: 金针菜地图]

图A.1　地理标志产品 虎噉金针菜保护范围
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